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EMBUTIDORA CONTINUA CON VACIO Y ELEVADOR

CFS

Mod. CONTIGRIND TWIN 90-

REF: 2235 2281
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MARCA CFS
MODELO EMBUTIDORA CONTI GRIND TWIN90
DESCRIPCION Embutidora continua al vacio. Embutidora especialmente disefiada para la

embuticion de todos los calibres, en tripa natural como, colageno, celulosa.
La embutidora CFS estd disefiada para empresas medianas y gran
produccién, con cantidades estdndares de embutidos cdrnicos. Las
caracteristicas que distinguen a la cfs son la fiabilidad, la limpieza rapida y
sencilla, la minimizacion de producto residual o desperdicio, y un bajo
consumo energético.

La bomba de alimentacién por doble husillo, fabricada en nilon, resistente al
desgaste, garantiza una larga vida atil y la mayor calidad del producto.
Logrando un manejo suave de todas las mezclas para embutido con un
minimo de burbujas de aire.

La pantalla tactil simplifica la operacién al usuario y ha sido disefiada para
uso industrial. Disponible con tolva de carga de 270 litros. Cuenta con
puerto para conexion y control de las diferentes grapadoras u otros
accesorios.

La embutidora esta preparada para el formado de carnes picadas acoplando
el porcionador de carnes picadas CFS modelo PORTIONCUT 90.

CORRIENTE ELECTRICA 400V, 50/60Hz, 14 Kw, 322

MEDIDAS EXTERIORES Medidas incluido el porcionador de carnes picadas CFS:

PESO DE LA MAQUINA 2740mm largo x 1200 mm ancho x 2450 mm alto.
990kg.

CARACTERISTICAS Capacidad de Tolva de 270lts.

Capacidad de llenado 8/10.000kg/h
Tolva abatible.

*Las imagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico o variacion del fabricante,
carecen de valor contractual.
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PORCIONADOR

*Las imdagenes y los textos son informativos, estas especificaciones técnicas son correctas salvo error tipografico o variacion del fabricante,
carecen de valor contractual
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